Jura et Savoie

Enfin, on peut
ompter sur eux.

C’EST UNE MINIREVOLUTION DE
MONTAGNE, LES BLANCS DE CES
DEUX VIGNOBLES PASSENT ENFIN
LES FRONTIERES REGIONALES,
NOUS OFFRANT DE DECOUVRIR
DES SAVEURS ORIGINALES.
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Curieux de ce qui se passe a l'extérieur de leurs deux départe-
ments de Savoie et Haute-Savoie, des vignerons ont commencé a
r leurs vins, et leur nombre ne cesse d’augmenter. Les
blancs de jacquere, altesse et roussette s'équilibrent et gagnent en
rondeur, les chignins et chignins-bergerons prennent du g galon les
roussettes, mondeuses et les pinots en profitent pour s’ ir,
prenant au passage un “pep’s” qu'on ne leur connaissait pas. Nous
vous les présentons dans les pages qui suivent. La sélection a été
rigoureuse, elle reprend des vins dont la plus grande qualité est en-
fin de sortir de la sempiternelle association avec la raclette.
Méme “promotion” pour les vins du Jura: la poularde au vin jau-
ne et morilles n'est plus désormais la seule compagne des blancs
qui, en affinant leur style, deviennent plus floraux et perden[ pour
ins leur caractere oxydatif. Les forts golits de jaune,
risés par la noix et le curry, laissent désormais plus de plac
roir pour qu'il puisse s’exprimer. Du coup, en favoris
blancs plus faciles d'acces, les producteu erent faire évoluer
le pourcentage minime (10%) de vins a destination de I'export.
Reste les clavelins (bouteilles ventrues typiques du Jura) dans les-
e loge le vin jaune, mais 12, attention! épaules larges n’est
igne de héros magnifique. Les rouges eux, se cherchent tou-
jours, malgré la derniére campagne de communication du syndi-
cat qui, en les qualifiant de “rosés”, écrase leur identité.
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JACQUES PUFFENEY

La Montigny-és-Arsures a gardé son
charme fraditionnel : on y accéde par un
escalier sous la maison, on y déguste au
milieu des foudres et I'on remonte a ciel
ouvert deux bonnes heures plus tard avec la
sensation d'avoir fait une avancée dans la
connaissance du Jura. Connu pour ses
sitions tranchées, Jacques Puffeney est un
irré tible du Jura. Pour lui, la campagne
des rouges que I'on veut faire passer pour des
rosés est une hérésie. Il rale contre les jaunes
qui font des promesses de longévité et de
délices sans les tenir mais coltent une fortune
Il nomme sa cuvée Sacha pour savagnin et
chardonnay, se jouant des réglements qui
inferdisent de mentionner les cépages sur les
vins en AOC. Rebelle, il défend les couleurs de
ses rouges, estime que les blancs de type
oxydatif ne sont pas la panacée et clame
que I'avenir est aux petits vignobles qui
vendront cher leur identité régionale. Merci
pour ce raisonnement aussi fin que le
chardonnay 2000, pour des rouges qui restent
fidéles et pour ce jaune 95 (27 €), voué @
devenir centenaire, qui compose la palette
aromatique du Jura et mérite de s'unir aux
meilleurs produits: homard, chapon ou fruffe
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